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Tdmin kcksinnon kohteena on menetelmi
suljettujen pakkausten uuttamiseksi,

jotka sisiiltdvidt paahdettua ja jauhettua
kahvia tai miti tahansa muuta aromaattista

ainetta. Menetelmii kiisittiti scuraavat vaiheet:

a)  esikostuttava vesimidird viediidin pakkauk-
seen  ylh#iltidpidin paincessa 2 - 3 kg/cmz,

b)  suihkutetaan sisiiin ilmaa jauhetun kahvin

tai  aromaattisen aincen ilmastoimiscksi paineessa
R

3 - 0 kp/eme,

¢} vieddiin sisiifing vetrtil pakkanksen varsinaiscksi
uuttamiscksi patnecssa 8 - 10 kg/cmz ja otctaan
talteen juoma pakkauksecsta alhaalta.

Uppfinningen avser ett forfarande for

extraktion av slutna packningar, som

innehdller rostat och malet kaffe eller

vilket som helst annat aromatiskt Hmne.
Forfarandet omfattar fdljande skeden:

a) en forfuktunde vattenméngd inféres

i packningen ovanifrédn under ett tryck

av 2 - 3 kg/cmz, _

b) luft fér att lufta det malda kaffet

eller det aromatiska Hmnet insprutas under

ett tryck av 3 - 6 kg/cmz.

c) vatten fdr den egentliga extraktionen av packningen
infdres under ett tryck av 8 - 16 kg/cm

och drycken fradn packningen tillvaratages
nedanifran.
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Menetelmd uutteiden muodostamiseksi paahdetusta ja jauhetusta
kahvista. - Forfarande f6r bildning av extrakt av rostat och
malet kaffe.

Tdmdn keksinnén kohteena on patenttivaatimuksen 1 johdanto-osan
mukainen menetelmd suljettujen pakkausten uuttamiseksi, jotka
sisdltdvdt paahdettua ja jauhettua kahvia.

GB-patentin 2 123 685 kohteena on menetelmd juoman valmistami-
seksi sulamattomasta aineksesta, kuten kahvista tai teestéd
pussissa, jossa on suodatusosa. Tdmid pussi ei ole suljettu eikd
siind ole mitddn kasvavaa painetta kostutuksen, ilmastuksen ja
uuttamisen johdosta.

Hyvdn espressokahvin valmistamiseksi suljetuista pakkauksista,
jotka sisdltdvdt oikean m#drdn paahdettua ja jauhettua kahvia
kahvikuppia varten, on tdytettdvd tietyt olosuhteet pakkausten
uuttamisen aikana. Tdmdn keksinnén yhteydessd pakkauksilla tar-
koitetaan nimenomaan julkaisun CH-PS 605293 mukaisia pakkauk-
sia. Julkaisussa CH-PS 605293 kuvatut pakkaukset sisdlt&avdt
tiivistetyn rungon, mikd sisdltdd yldosan, joka voidaan l&vis-
tdd injektorilla ja pohjaosan, mikd sisdltdd kalvon, mikd
sulkee ja tiivistdd pohjan. Suodatinelin on sijoitettu patruu-
nan sisdpuolelle kalvon viereen ja se erottaa kalvon ja uutet-
tavan aineen. Kuten esitetty kalvo on varustettu heikennysvii-
valla. Uuttamisen aikaisen paineen alaisena kalvo laajenee ja
lopulta murtuu pitkin heikennysviivaa muodostaen t&mdn avulla
aukon, jonka ldpi aineesta uutettu juoma voi virrata pakkauk-
sesta. Keksinndn mukainen menetelmd esittdd tiettyjd olosuhtei-
ta, jotka on huomioitava pakkauksen tehokkaan uuttamisen saa-
vuttamiseksi.

Tdmdn keksinndn kohteena olevalle menetelmdlle on tunnusomaista
patenttivaatimuksen 1 tunnusmerkkiosassa esitetyt asiat.



88667

Kun kdytetddn jauhettua kahvia, espressiokahvi voidaan valmis-
taa keksinnén mukaan.

T4m&n keksinnén yhteydessd aromaattisena aineena voidaan kdyt-
td3d mitd tahansa uutettavaa ainetta, nimittdin teetd ja muita
samankaltaisia aineita, kuten aromaattisia kasveja, joihin kuu-
luvat mentoli, rautayrtti, kamomilla, saksankumina ja muut.

Kiytettdvd pakkaus ldvistetddn ylhd&dltd esikostutus- ja uutto-
veden sekd ilmastusta varten kdytetyn ilman sisdédnviemiseksi.
Alaosassaan pakkaus kdsittdd suodattimen ja kalvon, jossa on
heikennysviiva, joka avautuu ilmastusvaiheen aikana siten
tehden mahdolliseksi espressokahvin tai valmistetun juoman
ulosvirtauksen.

Esikostutusvaiheessa vesi tulee pakkaukseen ja paisuttaa kah-
vin. Tdmd vesi levi#d hitaasti kauttaaltaan 16ysdsti pakattuun
jauhettuun kahviin sen virtauksen ollessa kalvon piddttdmd,
joka vield on vahingoittumaton. Jauhetun kahvin jokainen rae
paisuu ilman mit#3n rajoitusta ja lisd8d vapaasti tilavuutta.
Ndin jauhettu kahvi on kostutettu kauttaaltaan ja lisdksi
esikostutusvesi on ottanut talteen kaikki haihtuvat aromit
ennen kalvon avautumista. Esikostutusvaiheen kestoaika on 2 - 4
sekuntia.

Ilmastusvaihe on olennainen hyvdn espressokahvin saamiseksi.

Oikein kostutettu jauhettu kahvi ottaa koko kdytettdvissd
olevan tilavuuden ja antaa vastuksen ilman kululle. Koska ilman
kitkakerroin on &drettdmdn paljon pienempi kuin veden kitkaker-
roin, ilma kulkee nopeasti jauhetun kahvin ldpi ja ennen
kaikkea sekoittuu tasaisesti kauttaaltaan kahvin joukkoon.
Ilman avaamat kulkutiet ovat siten lukuisia pienid kostutuska-
navia uuttovedelle.
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Ilman tilavuus paineenalaisena uuttovedestd painetaan pakkauk-
seen ja tungetaan kaikkiin v&leihin, jotka ovat jdd&neet vapaik-
si jauhamisen vaikutuksesta ja jopa tulee jauhetun kahvin
rakeiden pinnassa oleviin tiettyihin onteloihin. Kun ilmanpaine
kohdistuu pakkauksen kalvoon, voima, joka on suurempi kuin sen
murtolujuus, repdisee kalvon heikennysviivaa pitkin ja ilmati-
lavuuden osa laajenee #dkillisesti ulkosivulle, hetkellisesti
aikaansaaden paineen alenemisen pakkauksessa. Ilmastusvaihe
kestdd noin yhden sekunnin. Ilmastusvaihe on my&skin edullinen
kahvin aromaattisten 8ljyjen uuton lisdé&miseksi ja kulkemalla
pakkauksen suodattimen l4pi ilma antaa 6ljyjen emulsion
vedessd.

Loppuvaiheessa uuttovesi kulkee kastelukanavien kautta aluksi
ainoastaan alhaisen paineen alaisena. Sen jdlkeen osasiin
kohdistuvat veden kitkavoimat puristavat kahvia ja uuttopaine
kasvaa eksponentiaalisesti. Tdmd paine lakkaa kasvamasta kun
puristusvoimat tasapainottuvat kastelukanavien paisuntavoimien
vaikutuksesta, jotka kastelukanavat aikaansaa veden vaikutuk-
sesta tulleen ilman paisuminen. N¥in uutto jatkuu vakiopainees-
sa ja vesi uuttaa kaikki kahvirakeet optimaalisissa olosuhteis-
sa. Tdmdn loppuvaiheen kestoaika on alle 20 sekuntia. Ndin saa-
dulla espressokahvilla on kermanvdrinen, kullankeltainen vaahto
ilma-kahviseoksen ja kahviin liuenneen ilmajakeen vaikutukses-
ta.

Tadmdn keksinnén mukaan esikostutus- ja ilmastointivaiheet voi-
vat tapahtua joko samanaikaisesti tai vuorotellen. Sama koskee
mydskin ilmastus- ja uuttovaiheita.

Ndin keksinndén mukainen menetelm# antaa korkealaatuisen espres-
sokahvin lyhennetylld uuttamisajalla, jolloin kaikki paahtamal-
la tuotetut aromit pysyvdt vahingoittumattomina esikostutuksen
vaikutuksesta suljetussa pakkauksessa ja ilman huomattavan
tilavuuden jdddessd kahviin.
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Patenttivaatimukset

1. Menetelmd uutteiden muodostamiseksi paahdetusta ja jauhetus-
ta kahvista, joka kahvi on pidetty suljetuissa pakkauksissa,
joissa pakkauksissa on runko-osa, mikd sisd1tdi yl&dosan, joka
on ldvistettdvissd injektorin avulla sekd pohjaosan, jossa on
kalvo varustettuna heikennysviivalla, suodatinelimen pakkauksen
sisdpuolella kalvon vieressd, mik4 suodatin erottaa kalvon ja
uutettavan kahvin, johon menetelm##n kuuluu pakkauksen yldosan
ldvistdminen injektorilla, tunnettu siitd, ettd mene-
telmddn kuuluu vaiheet:

veden suihkuttaminen pakkauksessa olevaan kahviin injektorin
kautta paineessa vd1il14 196 - 297 kPa 2 - 4 sekunnin ajan
kahvin esikostuttamiseksi siten, ettid se ottaa koko kdy-
tettdvissd olevan tilavuuden ja muodostaa vastuksen ilman
kululle kahvin 1&pi, ilman suihkuttaminen esikostutettuun
kahviin paineessa v&1il14 297 - 594 kPa noin 1 sekunnin ajan
kostutuskanavavdylien avaamiseksi esikostutettuun kahviin ja
heikennysviivan murtolujuutta suuremman voiman kohdistamiseksi
pakkauksen kalvoon kalvon repiisemiseksi pitkin heiken-
nysviivaa, ja veden suihkuttaminen pakkauksessa olevaan kahviin
injektorin kautta paineessa vd1ill¥ 784 kPa - 1,568 MPa alle 20
sekunnin ajan kahvin uuttamiseksi.

2. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd, tunnet tu
siitd, ettd kahvi on espressokahvia.
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Patentkrav

1. Forfarande £or att bilda extrakt av rostat och malet katfe,
vilket katfe hdlles i slutna foérpackningar, 1 vilka fdrpacknin-
gar forekommer en stomdel med en dvre del, som kan perforeras
med en injektor samt en bottendel med en membran fdérsedd med en
torsvagningslinje, ett filterorgan innanfér férpackningen invid
membranen, vilket filter skiljer at membranen fran kaffet som
skall extraheras, vilket fdrfarande omfattar att med en injek-
tor perforera forpackningens dvre del, k @ nne t ec knat
av, att forfarandet omfattar stegen att:

1 kaffet i tdrpackningen inspruta vatten via en injektor vid
ett tryck av 196 - 297 kPa under 2 - 4 sekunders tid, fdr att
preliminart fukta kaffet sa att detta upptar hela den tillbuds-
staende volymen och bildar ett motstand mot luftens passage
igenom katffet, i det preliminadrt fuktade kaffet inspruta luft
vid ett tryck av 297 - 594 kPa under ca 1 sekunds tid, f&r att
Oppna befunktningskanalleder i det prelimindrt fuktade kaffet
och utdva en forsvagningslinjens brotthallfasthet Sverskridande
kraft mot forpackningsmembranen fOr att riva upp membranen
langsmed forsvagningslinjen, och i kaffet i férpackningen in-
spruta vatten via en injektor vid ett tryck av 784 kPa - 1,568
MPa under en tid mindre &n 20 sekunder f&8r att extrahera kaffet.

2. Forfarande enligt patentkravet 1, k a nnetecknat

av, att kaffet ar expressokaffe.
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