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1. Introducao

As dreas de vegetacdo nativa remanescentes no Cerrado sao
ambientes vivos e férteis para diversas populacdes indigenas e
quilombolas, assim como grupos de habitacdo mais recentes,
como os assentamentos agricolas e vdrias outras populagdes
tradicionais: geraizeiros, vazanteiros e vaqueiros (ELOY et al.,
2016; NOGUEIRA, 2017). Vdrias espécies endémicas do Cerrado
sdo coletadas por essas comunidades para consumo alimentar,
artesanato tradicional e fins medicinais (VIEIRA; CAMILLO;
CORADIN, 2016).

Considerando apenas os usos alimentares, as espécies de
frutos mais conhecidas coletadas no Cerrado sdo as seguintes:
araticum (Annona crassifolia), também chamado de bruto ou
marolo; bacuri (Platonia insignis); baru (Dipteryx alata), também
chamado de castanha-de-burro; babacgu (Attalea speciose); buri-
ti (Mauritia flexuosa); caja (Spondias mombin), também chamado
cajazeira ou taperebd; cagaita (Eugenia dysenterica); cajui (Ana-
cardium corymbosum; Anacardium humile), também chamado de
cajuzinho-do-Cerrado; coco-indaia (Attalea geraensis); coquinho-
-azedo (Butia capitate); jatobd-do-Cerrado (Hymenaea stilbocarpa);
mangaba (Hancornia speciosa); murici (Byrsonima coccolobifolia); e
pequi (Caryocar brasiliense). Muitas dessas espécies de plantas
possuem alto valor econémico, e os mercados de uma ampla
gama de produtos alimentares do bioma Cerrado estdo em cres-
cimento (DINIZ et al., 2013; GUENEAU et al., 2017).

Numa perspectiva geral, a valorizacdo comercial de pro-
dutos da biodiversidade tem sido reconhecida como uma das
formas possiveis de integrar a conservacdo da natureza com a
geracdo de renda para comunidades rurais, a medida que as
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prdticas extrativistas sejam baseadas em técnicas de gestdo
apropriadas que permitem a renovagdo do recurso (JENSEN,
2009). O principal argumento que apoia o cardter sustentdvel do
extrativismo no Cerrado é que a valorizacao da biodiversida-
de constitui forte motivo para preserva-la (CARVALHO, 2006).
Contudo, a demanda crescente de frutas pode aumentar a pres-
sdo sobre as espécies frutiferas nativas do bioma, exigindo a im-
plementacdo de praticas de manejo (RIBEIRO et al., 2008).

A partir dessa teoria, vdrios autores sugerem basear es-
tratégias de desenvolvimento alternativas do Cerrado no uso
sustentdvel da sua sociobiodiversidade (RIBEIRO et al., 2008;
OLIVEIRA; HESPANHOL, 2011; SAWYER, 2011; CARNEIRO
et al., 2014; MELQO, 2017). Porém, no caso do Cerrado, a capaci-
dade de promover um desenvolvimento sustentdvel a partir do
fortalecimento das cadeias produtivas com base na biodiversi-
dade ainda é pouco estudada na literatura. Os poucos estudos
existentes focam principalmente no caso do pequi (CARVA-
LHO, 2007, CARVALHO; SAWYER, 2009; AFONSO, 2012) e do
baru (MAGALHAES, 2011; BISPO, 2014).

Seguindo estes estudos, o objetivo deste capitulo é analisar
as experiéncias de valorizacdo dos produtos da sociobiodiver-
sidade em trés dreas produtivas do Cerrado. A partir da andlise
dos arranjos estabelecidos entre os atores em vdrias cadeias de
produtos da sociobiodiversidade localizadas no bioma, preten-
demos contribuir, de forma mais abrangente, para o entendi-
mento das oportunidades e obstdculos de valorizagdo destes
produtos como opg¢des de renda e reproducdo social das co-
munidades, e de conservacdao do Cerrado em pé. Os resultados
desta pesquisa podem ajudar a reformular algumas politicas
publicas para melhor atender as necessidades das comunidades
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agroextrativistas no debate sobre as estratégias de desenvolvi-
mento sustentdvel do Cerrado.

A segunda secao do capitulo traz o quadro metodolégico
norteador da pesquisa. A terceira relata as praticas agroextra-
tivistas, em relacdo as questdes de sustentabilidade do Cerra-
do. A quarta segdo descreve a variedade de produtos extraidos
dos frutos nativos do Cerrado nas dreas estudadas. A quinta
secdo descreve os circuitos de comercializa¢do de produtos da
sociobiodiversidade do Cerrado, analisando as cadeias pro-
dutivas dos produtos mais acessiveis no mercado. Por fim,
a ultima secdo, as conclusdes, discute o modelo baseado no
agroextrativismo como alternativa de desenvolvimento sus-
tentdvel do Cerrado.

2. Metodologia

Combinamos um trabalho de campo socioantropolégico
através de entrevistas semiestruturadas com agroextrativistas
e atores-chave das cadeias produtivas (consumidores, inter-
medidrios, cooperativas, industrias e atores publicos locais),
visitas a propriedades e assentamentos rurais, observacao de
mercados e registros fotogrédficos. Essa metodologia foi apli-
cada em dreas rurais de trés estados brasileiros (Figura 1): nos
municipios de Mambai, Piren6polis e no Parque Nacional da
Chapada dos Veadeiros, no estado de Goids; no Vale do Uru-
cuia, na regido Noroeste do estado de Minas Gerais, incluindo
cinco municipios — Arinos, Buritis, Chapada Gatcha, Riachinho
e Urucuia; e por fim, numa 4rea localizada no Sul do estado do
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Maranhao, incluindo os municipios de Carolina e de Sao Rai-
mundo das Mangabeiras.

No estado de Goids, os trabalhos de campo em cada um
dos municipios foram realizados por ocasido de diferentes
eventos (feiras, festivais e semindarios locais), entre 2015 e
2017, além de uma pesquisa que levou a publicacdo de uma
dissertacdo de mestrado (MENDONCA, 2016). Nessa ocasido,
foram realizadas 26 entrevistas e visitas em quatro assenta-
mentos na regido de Mambai, e 14 entrevistas na regido do
Parque da Chapada de Veadeiros, além de visitas no Territorio
Quilombola Kalunga. No Vale do Urucuia, no estado de Minas
Gerais, foram realizadas sete entrevistas com os extrativistas e
trés com liderangas da principal cooperativa da regido. Antes
das entrevistas, foi feita uma série de visitas a seis municipios,
acompanhando um projeto do Movimento Slow Food e do
Governo Federal,” de onde se originou uma andlise de forgas
e oportunidades, fragilidades e ameacas a producdo de baru
no Norte e Nordeste de Minas Gerais. No Sul do Maranhao,
foram realizadas entrevistas semiestruturadas em 2018, em
dois municipios, Carolina e Sdo Raimundo das Mangabeiras,
onde 19 entrevistas foram realizadas. Esse trabalho de cam-
po foi complementado por visitas das dreas de producdo de
produtos da sociobiodiversidade, na comunidade de Solta, lo-
calizada no municipio de Carolina, na principal cooperativa
de Sdo Raimundo das Mangabeiras, e no assentamento Novo
Descoberto, localizado nesse mesmo municipio.

96 Projeto “Alimentos bons, limpos e justos: ampliagdo e qualificagdo da participagdo
da Agricultura Familiar brasileira no movimento Slow Food”, realizado entre 2016 e 2018
e coordenado pela Universidade Federal de Santa Catarina a partir de um acordo de
cooperacao técnica entre o Movimento Slow Food e o antigo Ministério do Desenvolvimento
Agrério. Envolveu diversas comunidades de diferentes regides e biomas brasileiros.
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Figura 1: Areas de estudo

Sul Maranhense: Vale do Urucuia, estado de Minas  Estado do Goids: municipios
municipios de Ca- Gerais: municipios de Buritis (1), de Pirenépolis (1), Caval-
rolina (1) e Sdo Rai-  Arinos (2), Chapada Gaucha (3),  cante (2), Alto Paraiso (3) e
mundo das Manga- Urucuia (4) e Riachinho (5). Mambaf (4).

beiras (2).

Fonte: Elaborag¢io dos autores (2019).

3. Caraterizacao das praticas agroextrativistas: a
sustentabilidade em questao

Nosso trabalho de campo confirma a forte representacdo da
estrutura produtiva agroextrativista nas dreas rurais de vegeta-
¢do nativa remanescente no Cerrado. Com efeito, as comunida-
des rurais sdo compostas sobretudo por agricultores familiares
que produzem uma grande variedade de cultivos, incluindo pro-
dutos como mandioca, milho, arroz, feijao, melancia, abdbora,
mamona, quiabo, batata-doce, acerola, manga e caju, junto tam-
bém da criagdo extensiva de galinhas. As familias completam
suas rendas principalmente pela venda de frutos do Cerrado
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para fins alimenticios, além de outros produtos de uso cosméti-
co ou medicinal (raizes, plantas, 6leo e extratos de frutas, como
leite de mangaba, 6leo de buriti e xarope de jatobd, entre outros)
e de produtos artesanais.

Conforme estudado por Bispo e Diniz (2014), observamos a
pluriatividade das comunidades tradicionais do Cerrado, pois
as atividades agroextrativistas podem completar outras ativida-
des geradoras de renda, como empregos agricolas temporarios,
trabalhar em restaurantes locais, em escolas, contratados como
caseiros, em particular quando as 4reas rurais das comunida-
des ficam perto das cidades, dos polos turisticos, ou das fazen-
das. Assim, apesar de terem empregos em outras dreas, como
agronegdcio, industria ou servigos, as familias continuam suas
atividades agricolas em suas propriedades, associando ainda a
coleta de espécies nativas do Cerrado.

Contudo, nas 4reas estudadas, o extrativismo ndo é sempre
uma atividade tradicional. Vdrias comunidades que se estabe-
leceram no Cerrado apds as ondas de migracdo do Nordeste
tinham maior preferéncia por atividades agricolas do que pelo
extrativismo. Assim, antes de praticar o extrativismo considera-
vam frutos nativos do Cerrado como um alimento para “matar
a fome”.

Em vdrios lugares, por exemplo nos assentamentos de re-
forma agrdria do Sul do estado do Maranhao, varios agriculto-
res comegaram a coletar frutos nativos do Cerrado hd apenas
15-20 anos, sendo que antes as atividades produtivas eram qua-
se exclusivamente agricolas. O desenvolvimento das atividades
extrativistas tem sido possivel, em grande medida, a partir da
implantagdo de programas de assisténcia técnica desenvolvidos
por Organizagdes ndo Governamentais (ONGs) nos tdltimos 20
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anos, a exemplo de algumas ONGs que atuam, como o Cen-
tro de Educacdo e Cultura do Trabalhador Rural (Centru) e o
Centro de Trabalho Indigenista (CTI), os quais tém tido um im-
portante papel na proposicao de programas de treinamento em
boas préticas de coleta e processamento dos frutos nativos do
Cerrado, orientando pequenos agricultores para o desenvolvi-
mento de atividades extrativistas. A Agéncia Estadual de Pes-
quisa Agropecudria e de Extensdo Rural do Maranhdo (Agerp)
também tem ajudado comunidades a desenvolverem ativida-
des agroextrativistas na regido através do apoio a a¢bes comu-
nitdrias (criagdo de associagOes agricolas) e na organizagdo de
eventos locais como feiras e festivais.

Dado este contexto, nem todos os produtos do Cerrado
sdo utilizados pelas comunidades tradicionais, e alguns ndo
pertencem a tradi¢do alimentar local. A coleta do baru ilustra
um exemplo interessante do desenvolvimento recente de novas
atividades extrativistas no Cerrado, ja4 que esse fruto ndo faz
parte dos usos tradicionais das comunidades rurais nas dreas
de producdo. Os pés de baru foram preservados do desmata-
mento provocado pelo avango da pecudria, pois, como o gado
aprecia muito a polpa externa do fruto, alguns proprietérios de
terra acabam ndo os derrubando. Nos anos de 1980, os novos
habitantes da pequena cidade turistica de Pirendpolis, vindos
de grandes cidades como Sado Paulo, revelaram diferentes carac-
teristicas de sabor do baru a partir da torra da castanha. Antes
desse periodo, a semente do baru era pouco consumida pelo
fato de ser ingerida crua, resultando numa digestao dificil. Ain-
da em 2019, observamos que as comunidades agroextrativistas
do Cerrado dificilmente consomem castanhas de baru torradas,
apesar da importancia da cadeia do baru em algumas dreas do



338 Alternativas para o bioma Cerrado

bioma, como na cidade de Arinos-MG, que organizou em 2017 a
primeira Festa Nacional do Baru (Fenabaru). Essa resisténcia ao
consumo do baru pelas comunidades tradicionais foi observada
em outras regides de produgdo, como no Mato Grosso (MELO et
al., 2017). O que se observa, principalmente, nas areas produti-
vas do Vale do Rio Urucuia, é o extrativismo do baru direciona-
do para os mercados das grandes cidades, como Brasilia e Sdo
Paulo, e a compra da castanha por empresas do ramo alimenti-
cio. O consumo local é irrisério.

Da mesma forma, vdrios entrevistados relatam que o con-
sumo da cagaita estd limitado as dreas rurais, devido as suas
propriedades. A fruta deve ser consumida com parcimonia, pois
quando em excesso, madura ou fermentada, apresenta efeito la-
xativo, de acordo com a sabedoria popular,® fato este que deu
origem ao nome cientifico da espécie.”

O bacuri, ainda que abundante no Sul do Maranhéo, é re-
lativamente pouco consumido pelos moradores da cidade de
Carolina, que preferem o suco de cajd. Os agroextrativistas da
regido quase ndo consomem o fruto, primeiramente porque ele
tem um valor comercial elevado, e também porque existe uma
narrativa local associada ao consumo do fruto que considera
que este produto pode prejudicar a satide se for consumido com
leite ou ovos.

O crescimento do mercado nos dltimos anos levou a uma
certa especializacdo regional, nas dreas de maior ocorréncia
desses produtos. Por exemplo, a regido de Mambai é especia-
lizada na producdo de pequi, a regido setentrional de Minas

97 A propriedade laxativa da cagaita foi comprovada com estudos in vivo em ratos
(LIMA et al., 2010).

98 Eugenia dysenterica.
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Gerais e a regido de Piren6polis focam no extrativismo do baru,
ao passo que a coleta de espécies nativas no Sul do Maranhéao
€ mais diversificada, embora uma importante parcela da ativi-
dade extrativista seja voltada ao extrativismo do bacuri. Para
algumas comunidades dessas regides, a extragdo comercial de
frutas pode constituir a atividade produtiva principal, confor-
me jd relatado por Rezende e Candido (2014) no caso da produ-
cdo de pequi no Norte de Minas Gerais. Contudo, em relacdo
ao volume total de uso de produtos da sociobiodiversidade no
Cerrado, essa situagdo é limitada em alguns municipios onde as
cadeias produtivas estdo bem organizadas, como é o caso nessa
regido (CARVALHO, 2007; AFONSO, 2012).

Verificamos ainda durante nosso trabalho de campo que a
sustentabilidade do extrativismo jd comegou a ser um assunto de
preocupacgdo para os produtos que atualmente sdo mais deman-
dados. Por exemplo, o aumento da intensidade da coleta de baru
no Norte do estado de Minas Gerais incentivou alguns produto-
res a privilegiarem plantios dessa espécie nativa. Esses resulta-
dos ecoam com o trabalho realizado por Magalhaes (2011) sobre
a sustentabilidade do extrativismo do baru em Goias, mostrando
a priorizacdao das cooperativas na geracao de renda, relegando a
um segundo plano outras dimensdes da sustentabilidade.

No municipio de Carolina, no Sul Maranhense, o bacuri,
chamado de “ouro branco”, é coletado sem planos de manejo,
as vezes em Unidades de Conservagdo (UC), gerando uma di-
minuicdo da disponibilidade de frutos no decorrer do tempo.
Como relataram os entrevistados da regido, ha mais catadores
do que pés de bacuri, o que leva muitos deles a derrubar os
bacuris das drvores, uma prdatica que pode causar a morte de
bacurizeiros depois de dois a trés anos.
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4. Os produtos do agroextrativismo

Durante o periodo da safra, parte dos frutos do Cerrado
sdo autoconsumidos in natura ou pelas comunidades. Por serem
altamente pereciveis, a maior parte desses frutos demanda répi-
do processamento. Por isso, as comunidades processam vdrios
produtos em casa, tais como polpas, sucos, doces, bolos ou Ole-
os, entre outros (Quadro 1). Alguns frutos sdo secados e proces-
sados (buriti, pequi) para fins de conservagdo. Jatobd e babagu
também sdo processados na forma de farinha, sendo usados na
confeccdo de massas e bolos.

Os produtos in natura ou pouco transformados adquiridos
por industrias sdo beneficiados para obter uma variedade de
produtos disponiveis pelo consumidor final, como por exem-
plo, licores (baru, pequi), geleias (araticum, cagaita, mangaba)
e doces (buriti), como pudemos observar nas cidades turisticas
da regido da Chapada dos Veadeiros e no municipio de Pirené-
polis. Muitos frutos sdo incluidos em receitas de aguardentes
de cana (cachaga), em particular o murici. Outros, como o ba-
bacgu, sdo mais usados para a producdo de 6leo, em particular
no Maranhdo. Na regido Sul Maranhense, o principal método
de processamento € o uso de extratores para producdo de polpa
congelada, embalada em sacos pldsticos de 500 g a 1 kg. Essa
atividade é complementar a producdo de polpa de frutas con-
geladas de outras espécies ndo nativas, como acerola (Malpighia
emarginata), caju-macga (Anacardium occidentale) e maracujd (Pas-
siflora edulis), entre outras.
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Quadro 1: Diferentes usos alimenticios das espécies do
Cerrado identificados nas trés regides de estudo

Beneficiamento
Frut Nome
ruto cientifico Pelos Pelas
agroextrativistas | agroindustrias
di Sorvete
Aracd PSld”/.lm Polpa congelada
cattleianum Polpa congelada
Suco Sorvete
, Annona Geleia Geleia
Articum :
crassiflora Cocada Compota
Polpa congelada | Licor
Farinha do
mesocarpo
Azeite Azeite
Attalea
Bolo i
Babacu speciosa ol Farinha do
Biscoitos mesocarpo
Mingau
Castanha
Bacaba Oenocarpus Suco Sorvete
bacaba
. Suco Sorvete
: Platonia
Bacuri Lo Mousses Polpas
insignis
Polpa congelada | congeladas
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Beneficiamento
Fruto Nome
cientifico Pelos Pelas
agroextrativistas | agroindustrias
Castanha
torrada
Farinha de
castanha
Sorvete
Castanha torrada | Cerveja de baru
Pacoca Creme de cacau
Dipteryx Farinha da polpa com castanha de
Baru Bolo baru
alata
B Pesto (molho)
Geladinho Licor
(Sacolé, Dindin) | Mix polpa
desidratada com
castanha
Biscoito
Barras de cereais
Oleo
Mauritia ]?;)CCZ Polpa congelada
Buriti/ flexuosa Polpa congelada Sorvete
Buritirana |,/ ... | Massa de buriti E;sccea
armata congelada desidratada

Lasca desidratada
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Beneficiamento
Frut Nome
ruto cientifico Pelos Pelas
agroextrativistas | agroindustrias
Sorvete
. . Suco Geleia
: ugenia :
Cagaita dysenterica Geleia Polpa congelada
Polpa congelada | Chutney (Geleia
apimentada)
Caid Spondias Suco Polpa congelada
aja .
] mombin Polpa congelada | Sorvete
Suco i
Polpa congelada na
y Castanha
. Cajuina
: Anacardium torrada
Caju : Castanha crua
occidentale Polpa congelada
Castanha torrada
Doce
Doce
Farofa
Polpa congelada
A i Suco Sorvete
Cajui nc’;f:ﬁ: M Doce Doce
Compota Geleia

Chutney
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Beneficiamento
Frut Nome
ruto cientifico Pelos Pelas
agroextrativistas | agroindustrias
Améndoa
(Castanha)
Oleo
Pacoca
Coco Attalea Farinha do
s o Bolo
indaid brasiliensis o mesocarpo
Biscoito
Mingau
Farinha do
mesocarpo
i Suco Polpa congelada
Coqumho Butia capitata P ) &
azedo Polpa congelada | Cerveja
Farinha Sorvete
Jatoba Hymenaea sp. | Bolo Biscoito
Biscoito Farinha
Suco
Jussara Euterpe Polpa congelada
oleracea Polpa congelada
Sorvete
Polpa congelada
_ Polpa congelada . E
Hancornia : Doce
Mangaba ) Geleia ,
speciosa Geleia
Doce
Compota
Licor
.. Byrsonima Cachaca Sorvete
Murici . )
crassifélia Suco Licor
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Beneficiamento
Fruto NI
cientifico Pelos Pelas
agroextrativistas | agroindustrias
Conservas de
polpa (lascas ou
caroco)
Caroco
Conserva da C/ongelado
polpa em lascas | Oleo
Oleo Tempero
Farofa temperada | Creme
i ST Lasas | Mol
desidratadas Maionese
Castanha Sorvete
Cocada Doce
Doce Farofa
temperada
Cachaca
Castanha
Licor

Fonte: Elaboragdo dos autores (2019).

Entre todos os frutos do Cerrado, o pequi se destaca como
uma peca central da culindria regional. A popularidade do fru-
to se deve, em parte, a tradi¢do culindria do Cerrado, através
de pratos tipicos com o “arroz de pequi” ou a “galinhada com
pequi”. Colhido fresco, esse fruto verde possui aproximadamen-
te o tamanho de uma laranja. Ele inclui de 1 a 4 segmentos de um
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mesocarpo amarelo de aproximadamente 2,5-3,5 cm de didme-
tro, cuja polpa, de espessura de aproximadamente 2,0-3,0 mm, é
comestivel. Essa polpa é rica em 6leo, vitaminas e proteinas (DA
PAZ et al., 2014). Mesmo se apenas a polpa externa é consumida,
a forma tradicional e preferencial de uso é cozinhar toda a parte
interna do fruto, inclusive o carogo.” Vdrios produtos podem ser
obtidos do fruto. Na regido de Mambali, familias de agricultores
estdo acostumadas a preparar conservas da polpa. Elas colocam
pequenas fatias da polpa com salmoura dentro de garrafas PET
reutilizadas de refrigerante de 1,5 litros.'® Armazenar a polpa em
garrafas de refrigerante é a maneira mais simples para as familias
preservarem o fruto por um baixo custo. E também uma forma de
padronizacdo que facilita as trocas comerciais. Da polpa fresca, os
agricultores também extraem Oleo, lascas, e preparam molhos,
farinha, polpa desidratada, doces e sabdo. Por dltimo, o fruto
contém sementes brancas comestiveis que podem ser extraidas
e torradas. No entanto, a castanha do pequi, apesar de bastante
apreciada no meio gastrondmico, é pouco consumida localmen-
te, e a maioria dos agroextrativistas ndo domina a técnica de ex-
tracdo e de preparacdo desse produto para fins comerciais.

O baru é outro exemplo interessante, por ter uma variedade
de usos alimenticios, apesar de ser um produto que ndo faz parte
dos usos tradicionais das comunidades rurais. O fruto do baru é
composto por uma polpa fina comestivel, mas pouco guarne-
cida, e uma casca bastante dura contendo a semente que é ex-
traida pelos agricultores e torrada antes de ser comercializada.

99 Apesar de o caroco incluir espinhos que podem causar ferimentos graves, a
maioria dos consumidores preferem usar a parte interna inteira do fruto nos pratos tipicos
a usar unicamente a polpa.

100 Alguns extrativistas chegam a pagar R$1,50 por unidade de garrafas de
refrigerante vazias durante o pico de produgao do pequi.
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A castanha torrada foi entdo alvo de um processo social de requa-
lificagdo do baru enquanto alimento sauddvel e nutritivo, rico em
ferro, potéssio, fibra e proteina (FERNANDES et al., 2010). Das
castanhas torradas, varios produtos sdo derivados, como licor e
farinha. Atualmente, a castanha de baru, comumente chamada
de “castanha do Cerrado”, é frequentemente associada por con-
sumidores urbanos as tradicoes alimentares do Cerrado, ainda
que o consumo alimentar nas dreas rurais do Cerrado esteja lon-
ge do tradicional. Como exemplo, no Norte de Minas Gerais, as
comunidades agroextrativistas dificilmente consomem baru, e a
producdo é quase exclusivamente destinada a alimentar o cres-
cente mercado doméstico e, em menor grau, para exportacao.
Entre as espécies ndo frutiferas para uso alimentar, vale a
pena mencionar o potencial da baunilha, cujas plantas estdo na-
turalmente presentes em dreas especificas do bioma Cerrado. A
espécie, até entdo pouco explorada, é conhecida como “a bauni-
lha do Cerrado”. Ainda nao foi formalmente identificada, mas,
segundo alguns bidlogos,'™ pertence a familia Vanilla pompona
subsp. Grandiflora. No Norte da regido da Chapada dos Veadei-
ros, a baunilha silvestre é tradicionalmente consumida como
chd pelas comunidades quilombolas Kalunga, e seu consumo é
principalmente destinado a fins medicinais. Apenas nos dltimos
anos, os frutos de flores de baunilha naturalmente polinizadas
comegcaram a ser processados e comercializados para uso alimen-
tar. Porém, a baunilha é preparada de maneira bem badsica: os
frutos secos sdo conservados em embalagens plasticas simples,
0 que ndo garante sua conservac¢do. O interesse pela baunilha

101 De acordo com os dados coletados no relatério de visita feito por Michel Grisoni
(pesquisador do Cirad - Centro Francés de Pesquisa Agricola para o Desenvolvimento
Internacional) no Quilombo Kalunga de 8 a 16 de outubro de 2017, como parte do projeto
“Baunilha do Cerrado” coordenado pela Fundagao ATA.
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do Cerrado estd crescendo a medida que chefs de famosos res-
taurantes comegaram a usd-la como ingrediente em diferentes
preparacoes, tanto doces como salgadas.

5. Circuitos de comercializacao de produtos biodiversidade
do Cerrado

Enquanto produtos amazonicos se destinam a suprir prin-
cipalmente o mercado nacional com frutos como o agai ou o
cupuagu, ou mesmo mercados internacionais, como no caso da
castanha-do-brasil, nossas observacées nas feiras e comércios
varejistas de Brasilia e outras grandes cidades brasileiras mos-
tram que, com a excecdo de alguns produtos, a maioria dos fru-
tos nativos do Cerrado se encontra em poucos pontos de venda,
0 que corrobora com os resultados de poucos estudos que fo-
ram realizados sobre os mercados de produtos da sociobiodi-
versidade do Cerrado (GARCIA, 2017).

A gama de produtos do Cerrado é bem limitada nos mer-
cados formais'®. Inclui sorvetes feitos a partir de frutos do
Cerrado, 6leos (babagu, pequi), farinhas (babagu, pequi e ja-
tobd), barras de cereais ou biscoitos feitos com castanhas de
baru, entre outros. Esses produtos geralmente sdo vendidos
em lojas especializadas, feiras e exposi¢Oes e, muito mais difi-
cilmente, em supermercados. Neste tiltimo, os produtos mais
comuns sdo a polpa de pequi em conserva, jatoba in natura e a

102 Por “mercado formal”, entendemos a troca de produtos que respeitam as
exigéncias legais de venda de produtos como, por exemplo, as normas de vigilancia
sanitdria, as obrigacdes de controle de conformidade dos produtos (atestadas pelos selos de
inspegdo estadual ou federal), entre outras.
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castanha de baru torrada. Os principais mercados estdo loca-
lizados em grandes cidades como Sao Paulo, Rio de Janeiro
e Brasilia.

A auséncia de produtos da sociobiodiversidade do Cer-
rado nos canais convencionais de distribui¢cdo gera um desco-
nhecimento desses produtos pela maioria dos consumidores
brasileiros. Contudo, pudemos identificar alguns mercados
regionais, o que mostra um reconhecimento dos produtos do
Cerrado que ainda néo se espalhou pelo restante do pafs. Em
particular, o bacuri é consumido principalmente na forma de
sucos, sorvetes e mousses em Sao Luis do Maranhao, Belém
do Para e Teresina, capital do Piaui. O consumo do pequi
se concentra na regido Centro-Oeste. O mercado do baru se
desenvolve rapidamente em particular nas grandes cidades
brasileiras e fora do pafs através de sua valorizagdo pela no-
menclatura de castanha do Cerrado.

Nossas observagdes nas regides pesquisadas possibilitaram
distinguir vérios circuitos de comercializagdo, os quais classifi-
camos em quatro categorias principais.

5.1 Circuitos curtos

A maior parte das cadeias produtivas baseadas na biodiver-
sidade sdo bastante informais e pouco organizadas. Geralmente
0s agroextrativistas coletam os frutos em seus préprios terrenos
ou em dreas abertas de livre acesso. Para produtos de uso tra-
dicional das comunidades tradicionais, a producdo € utilizada
para consumo proprio e o excedente é vendido localmente.'®

103 Com excegdo do baru, que é coletado principalmente para comercializagao,
sendo pouco utilizado para consumo préprio pelas familias agroextrativistas.
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Alguns agroextrativistas processam os frutos em casa para
agregar maior valor. Polpas de frutas congeladas, castanhas
torradas, geleias, doces, dleos, farinhas, bolachas de frutas, li-
cores, conservas e bolos caseiros sdao vendidos em embalagens
simples, algumas vezes reutilizadas, sem rotulagens, nas lojas
locais, mercados, restaurantes ou para compradores individu-
ais (com o uso do telefone ou pelo aplicativo WhatsApp).

Esses produtos comercializados de maneira informal em
circuitos curtos geralmente encontram mercados limitados, ex-
ceto quando os locais de producdo estdo proximos de grandes
cidades ou das dreas turisticas, como observamos na Chapada
dos Veadeiros ou no entorno de Brasilia, e, em menor escala, na
regido da Chapada das Mesas (municipio da Carolina).

Na regido de Mambai observamos na feira semanal da ci-
dade vérios produtos, como bolas congeladas de buriti, lascas
de pequi conservadas em garrafas PET com salmoura e bolos re-
alizados com farinhas de jatobd. Os produtos assim elaborados
pelos agroextrativistas dos assentamentos estdo disponiveis em
alguns pontos informais no centro da cidade e encontram tam-
bém uma rede de clientes que encomendam por telefone ou em
aplicativos como WhatsApp.

No Sul Maranhense, o bacuri e o pequi sdo ofertados in
natura em sacos de 5 a 10 kg ao longo da rodovia entre Ca-
rolina e Sdo Raimundo de Mangabeiras. Além dessa forma
de comercializacdo bdsica que agrega pouco valor, bacuri e
outros frutos sdao, em sua maioria, transformados em polpa
congelada para serem vendidos por encomenda para consu-
midores locais, nas feiras locais e para abastecer as pousa-
das na drea turistica da Chapada das Mesas. Porém, apesar
do desenvolvimento do turismo nessa regido nesses ultimos
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anos, a maioria das pousadas oferecem sucos feitos com fru-
tos ndo nativos.

As duas polpas congeladas mais consumidas na regido Sul
Maranhense sdo as de caja e buriti, que sdo vendidas a pregos
médios de R$10,00/kg e R$8,00/kg, respectivamente. A polpa
congelada de bacuri, pouco ofertada localmente, é vendida por
um valor mais alto, em torno de R$15,00/kg. O outro produto
que encontra um mercado local é o doce de buriti, um tipo de
pasta seca cortada em pedacos, cujo preco de venda é bem atra-
tivo e alcanga o valor de até R$25,00/kg.

A principal cooperativa na regido Sul Maranhense, a Coo-
perativa Agroecolégica pela Vida (Coopevida), localizada em
Sdo Raimundo das Mangabeiras, possui uma pequena loja no
centro da cidade, onde uma variedade de produtos do Cerra-
do é abastecida por seus membros: polpas de fruta congeladas,
sabonetes, 6leos, doces e licores. Essa loja é também um espaco
onde os membros cooperados podem fazer uma troca soliddria
entre os produtos da biodiversidade do Cerrado (polpas conge-
ladas, por exemplo) e outros produtos alimenticios vendidos na
loja, como agticar ou café.

Nos locais de producgdo relativamente perto de centros ur-
banos ou turisticos, pequenas cadeias se organizaram entre os
extrativistas e determinadas lojas. E o caso dos arredores de Bra-
silia, incluindo as cidades turisticas goianas de Pirendpolis, Ca-
valcante e Alto Paraiso. Alguns agroextrativistas estabeleceram
relacdes diretas com restaurantes, hotéis e lojas especializadas
dessas cidades, a fim de venderem seus produtos sem intermedi-
arios. Por exemplo, no periodo de safra de frutos como manga-
ba ou cajui, agroextrativistas contatam alguns restaurantes para
entregar seus frutos frescos diretamente. Nas cidades turisticas
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da regido da Chapada dos Veadeiros, alguns agroextrativistas
criaram pequenas empresas para vender seus produtos direta-
mente para hotéis, restaurantes e pousadas. Por exemplo, no
caso da castanha de baru, a fim de incentivar sua compra pelos
turistas, a mesma € vendida ja torrada, em pequenas amostras
de 50 gramas, biscoitos ou barras de cereais. As embalagens ge-
ralmente enfatizam os atributos sauddveis e sustentdveis de tais
produtos, assim como a dimensao territorial do Cerrado.

No que se refere a baunilha do Cerrado coletada pela co-
munidade do Quilombo Kalunga, sua comercializacdo segue
ainda bastante limitada. Porém, a baunilha é uma das espécies
que mais gera expectativa devido ao seu forte potencial comer-
cial. Na loja de venda de produtos Kalunga na cidade de Caval-
cante, os sacos que contém aproximadamente duas favas eram
vendidos a valores que variavam entre R$30,00 e R$50,00, em
2018. O prego da baunilha pode alcancar até R$ 1.000/kg em
algumas cidades turisticas, como em Alto Paraiso, ou seja, um
dos produtos alimenticios mais caros do mundo.

5.2 Circuitos organizados por industrias de transformacdo

Quando a producdo estd localizada em dreas distantes das
cidades, os intermedidrios jogam um papel importante para
vincular os agroextrativistas com a indtstrias distantes e incluir
produtos pouco transformados em cadeias de fornecimento for-
mais, pilotadas a jusante pelas industrias de processamento. Ob-
servamos o papel central dos atravessadores em duas regides.

No Sul Maranhense, esses canais de comercializagdo organi-
zados por atravessadores dizem respeito a cadeia produtiva do
bacuri e, numa escala muito menor, a cadeia do pequi. Uma parte
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dos frutos coletados por agroextrativistas da regido é vendida in
natura. Nesse caso, o milheiro (um mil) é a unidade de venda.

Quando a coleta é farta, o preco do pequi pode atingir até
pouco menos que R$30,00 por mil unidades nessa regiao. Es-
ses prec¢os sdo muito baixos em comparagao ao trabalho de co-
leta dos frutos feito pelas familias — tarefa que frequentemente
demanda que caminhem vdérios quilémetros carregando de-
zenas de quilos. Porém, a venda de pequi é concentrada no
municipio de Riachdo, que tem maiores recursos e condigdes
de escoar o produto, pois no municipio de Carolina o custo da
coleta é muito alto devido a condicao das estradas de areia, e
os locais de coleta sdo bem distantes das rodovias asfaltadas.
Os pequis coletados podem ser comercializados por dinheiro
ou entdo trocados por insumos para as fazendas, como o sal
para os animais.

O mercado do bacuri estd organizado por compradores
locais da cidade de Carolina e por atravessadores mais dis-
tantes que compram os frutos em caminhdes diretamente nas
comunidades ou assentamentos. Sdo esses compradores que
determinam o preco, algumas vezes com variacdo de preco
durante a safra em funcdo da oferta e da demanda. Um dos
compradores de Carolina relata que o preco de compra do
milheiro do bacuri varia de acordo com a qualidade do fru-
to, medida pelo tamanho do fruto e espessura da polpa. Os
precos vao de R$150,00 a R$230,00 o milheiro. Nas dreas mais
distantes de Carolina, alguns agroextrativistas relatam que o
milheiro do bacuri foi comprado em 2018 por um atravessador
por um valor de R$70,00.

Os compradores da cidade de Carolina organizam o bene-
ficiamento do bacuri localmente. Eles contratam trabalhadoras,
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chamadas de “cortadeiras”, que retiram a polpa com tesoura.
As cortadeiras ganham R$2,00 por quilo de polpa extraida.
O produto obtido é uma polpa de fruta crua, congelada, nao
padronizada, embalada em sacos plédsticos sem rotulagem espe-
cifica. Os compradores de Carolina adquirem também a polpa
congelada de bacuri processada nas propriedades dos agroex-
trativistas. Em 2018, este tipo de polpa era comprado pelo valor
R$10,00/kg.

Durante a safra de bacuri (novembro a fevereiro), a pol-
pa congelada é transportada semanalmente em um caminhéo
refrigerado fretado pelas indtstrias de processamento locali-
zadas nas capitais estaduais regionais, Teresina ou Sao Luis
do Maranh&o. O volume de polpa de bacuri nesse periodo so-
mente pela cidade de Carolina é de 8.000kg a 15.000kg. Em
2018, o preco de compra das agroindustrias localizadas nas
grandes cidades como Teresina atingia R$22,00/kg pela polpa
minimamente processada e congelada, enquanto em 2017 era
de R$17,00/kg.

Na regido de Mambai, durante o periodo de safra do pequi,
os atravessadores visitam as casas dos extrativistas para com-
prar as polpas conservadas em garrafas PET de 2 litros. Embo-
ra algumas familias mencionem dificuldades para lidar com os
atravessadores (ou seja, dificuldades em receber o pagamento,
incertezas na venda, pagamentos baixos, atrasos, etc.), elas pre-
ferem esse tipo de transacdo porque os comerciantes compram
grandes quantidades, que podem chegar a mais de 500 garrafas
de conservas de pequi por familia.

Em 2016, as conservas de polpa de pequi processadas do-
mesticamente eram vendidas para intermedidrios a pregos rela-
tivamente baixos, na faixa de R$3,00 a R$8,00 por garrafa PET
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de 2 litros, dependendo das quantidades disponiveis no mer-
cado. Porém, a venda para intermedidrios oferece uma renda
monetdria significativa, obtida em curto tempo para as fami-
lias agroextrativistas, muitas vezes chegando em momentos
de necessidade. Essa venda se soma a venda mais constante
de produtos oriundos da agricultura familiar, como verduras e
hortaligas.

Alguns agricultores locais atuam como intermedidrios atra-
vés de acordos com uma inddstria afastada que lhes pagam,
em média, R$0,20 por litro de polpa coletada por determinadas
quantias a um prego fixo. Em outros casos, os atravessadores
trabalham de forma independente e negociam com inddustrias e
cooperativas, ou vendem diretamente ao consumidor final em
feiras na beira dos principais mercados das grandes cidades. As
industrias irdo recondicionar a polpa ou processéd-la em conser-
vas, molhos, pastas ou licores — uma gama de produtos que po-
dem ser encontrados em supermercados ou lojas especializadas.

5. 3 Compras publicas

Nos ultimos anos, uma parte importante dos produtos
da agricultura familiar tem acessado mercados por meio das
politicas publicas de aquisi¢do de alimentos. Dois programas
tém sido cruciais no apoio as cadeias de producdo da agri-
cultura familiar (GRISA; SCHNEIDER, 2014). O primeiro é o
Programa de Aquisi¢cdo de Alimentos (PAA), criado em 2003.
O objetivo do PAA é desenvolver a compra de alimentos pelo
Governo Federal para atender necessidades sociais ou coletivas,
como a alimentacdo de pessoas em situacdo de vulnerabilida-
de social. Este programa federal tem algumas variac¢Oes locais,
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especialmente no estado do Maranh&o, onde um Programa de
Compras da Agricultura Familiar (Procaf) foi implementado.
O segundo é o Programa Nacional de Alimentagdo Escolar
(PNAE)," que visa a compra de produtos da agricultura fa-
miliar, pelo governo, para garantir a alimentagdo escolar da
rede publica de ensino.

Devido as dificuldades administrativas e burocraticas gera-
das por esses programas, poucos agroextrativistas conseguem
acessar o mercado institucional por conta prépria. Normalmen-
te, as transagOes sdo feitas a partir de cooperativas ou associagOes
de produtores. Em muitos casos no Cerrado, essas organizagoes
de produtores vendem sua producdo ao PNAE para abastecer
escolas rurais locais. E o caso, por exemplo, do Sul Maranhense,
onde cerca de 90% da produgao da Coopevida, em Sdo Raimun-
do de Mangabeiras, destina-se a alimentar os alunos de vérias
escolas da regido. A Coopevida produz cerca de 30 toneladas
de polpa de 12 diferentes tipos de frutas, incluindo trés frutos
nativos do Cerrado: buriti, cajd e cajui. A Coopevida também
vende pequi através do PNAE. Em Minas Gerais, a Cooperati-
va de Agricultura Familiar Sustentdvel com Base na Economia
Solidéria (Copabase) também comercializa grande parte de sua
producdo por meio desse canal institucional.

Na opinido dos funciondrios municipais responsdveis pe-
las politicas locais de agricultura familiar, o PNAE é um ins-
trumento crucial para apoiar cadeias produtivas que fornecam

104 O PNAE é um dos mais antigos programas do Brasil, tendo iniciado na década
de 1950 no final do governo Vargas. Na busca por oferecer uma alimentacdo sauddvel e de
qualidade aos estudantes das escolas ptblicas, o Governo Federal criou a Lei n° 11.947, de 16
de junho de 2009, que determina que no minimo 30% dos recursos repassados pelo Fundo
Nacional de Desenvolvimento da Educacdo (FNDE) devem ser utilizados na aquisi¢do de
géneros alimenticios oriundos da agricultura familiar.
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alimentos frescos e sauddveis para criangas em dreas pobres e
remotas do Cerrado. Além disso, cadeias curtas de producao e
fornecimento, ao serem institucionalizadas, reduzem os custos
de transporte e armazenamento dos alimentos para as escolas.
O PAA é menos utilizado hoje em dia, particularmente
devido a forte queda no or¢camento da administracdo federal
dedicada a esse programa de aquisi¢ao. Ainda assim, no Sul
Maranhense, as cadeias de fornecimento baseadas na biodiver-
sidade se beneficiam de sua versao estadual do PAA, o Procaf.

5. 4 Circuitos apoiados pela cooperagio internacional e por ONG

Grande parte das comunidades agroextrativistas do Cerra-
do tem acessado o mercado convencional por meio de organi-
zagOes de produtores, cooperativas ou associagdes. Em muitos
casos, as cadeias produtivas formais de produtos baseados na
biodiversidade foram estruturadas com o apoio de fundagdes
privadas nacionais e internacionais e programas de cooperagao.
Um dos mais importantes tem sido o Programa de Pequenos
Projetos Ecossociais (PPP-Ecos). De 1995 a 2018 600, projetos da
sociedade civil foram apoiados pelo PPP-Ecos, principalmente
no Cerrado,'® todos amplamente relacionados ao uso sustenta-
vel da biodiversidade.

As cooperativas do Cerrado recebem apoio da Central do
Cerrado, uma cooperativa de segundo grau criada em 2005,
com recursos do PPP-Ecos. A Central do Cerrado é um coleti-
vo de organizagdes comunitdrias (cooperativas e associagoes)

105 A partir de 2013 o programa também passou a apoiar projetos fora do Cerrado
(Caatinga e Amazonia — Arco do Desmatamento. Disponivel em: http:/ / www.ispn.org.br/
categoria / programas-e-projetos / ppp-ecos/)
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localizadas em sete estados do Brasil.' Seu principal objetivo é
promover a inser¢do de produtos sustentdveis do Cerrado nos
mercados nacional e internacional. A Central do Cerrado im-
plementou vdrias iniciativas, como a capacitacdo das organiza-
¢Oes de produtores agroextrativistas, o estabelecimento de um
ponto de venda em Brasilia, a criacdo de uma loja virtual para
pedidos online dos produtos de seus membros, a organizacgao de
coquetéis e a participacdo em feiras e exposi¢oes para divulgar
produtos do Cerrado.

Dentre os membros da Central do Cerrado, a cooperativa
Copabase tem como foco a produgdo sustentdvel e a promogao
de artesanatos e produtos culturais da regido do Vale do Uru-
cuia, regido localizada no Noroeste do estado de Minas Gerais.
O desenvolvimento da Copabase é amplamente baseado em
varios projetos de assisténcia técnica. Em meados dos anos de
2000, a cooperativa recebeu financiamento da Fundacdo Banco
do Brasil para melhorar a gestdo e as boas préticas de coleta
de produtos do Cerrado, bem como para implementar as cer-
tificagdes ecoldgicas e comerciais dos produtos. Atualmente, a
cooperativa é apoiada pelo Fundo internacional CEPF (Critical
Ecosystem Partnership Fund), através de um projeto que visa dis-
seminar tecnologias e préticas sustentdveis de producdo agro-
extrativista no Vale do Rio Urucuia. A assisténcia técnica por
meio desses projetos levou a cooperativa a desenvolver sua ca-
pacidade de produgdo e cumprir padrdes técnicos e sanitdrios
para o acesso ao mercado formal.

O mercado de castanhas de baru estd crescendo e recente-
mente despertou o interesse de grandes grupos agroalimentares.

106 Goids, Maranhdo, Mato Grosso, Mato Grosso do Sul, Minas Gerais, Pard e
Tocantins.
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A empresa Mae Terra, uma das lideres do comércio de cereais e
biscoitos organicos no Brasil, oferece dois tipos de biscoitos con-
tendo castanhas torradas de baru em sua linha de produtos. A
Copabase é uma das fornecedoras dessa empresa, que foi recen-
temente comprada pela gigante multinacional da inddstria ali-
menticia Unilever. O pacote de um quilo de castanhas de baru
torradas é comercializado ao prego de R$80,00 pela Copabase na
plataforma de vendas virtual da cooperativa Central do Cerrado.
Entretanto, em algumas lojas especializadas em Sao Paulo, o va-
lor de mercado de um pacote de 100 gramas do mesmo produto
pode superar os R$20,00, ou seja, R$200,00/kg.

Embora os volumes comercializados nos mercados inter-
nacionais ainda sejam relativamente pequenos, alguns compra-
dores estrangeiros demonstraram um interesse crescente pelas
caracteristicas exdticas e a origem sustentdvel de alguns produ-
tos do Cerrado. Por exemplo, em 2018, a empresa Barukas, com
sede nos Estados Unidos, assinou um grande contrato de com-
pra com a Copabase, a fim de desenvolver o comércio do baru
naquele pais. Além do baru, outros produtos da biodiversidade
do Cerrado ja foram vendidos no exterior, em especial os 6leos
de pequi e babagu e o pequi em conserva (AFONSO, 2008).

Na cidade de Carolina, no Sul Maranhense, a atividade
agroextrativista foi organizada por meio de uma rede criada pela
FrutaSa, empresa de polpa de frutas fundada em 1993, seguindo
um projeto coordenado pela ONG Centro de Trabalho Indigenis-
ta (CTI), em parceria com a associa¢do indigena local Wyty-Caté
(CARVALHO; SILVEIRA-JUNIOR, 2005). Essa empresa cresceu
fortemente nos anos de 2000, gracas ao apoio de vdrios projetos
e fundos nacionais e internacionais de cooperacdo. Em 2012, a
tdbrica da FrutaSa produziu dezenas de toneladas de polpas de
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frutas, em especial bacuri e caja. A cadeia produtiva em torno
da FrutaSa envolveu mais de 100 familias de vdrias comunida-
des da regido. A polpa congelada da marca FrutaSa era vendida
para uma rede de quase 70 clientes da drea, incluindo bares e res-
taurantes, padarias, varejos locais e os supermercados Mateus,
a maior rede varejista do Maranh&o. A FrutaSa também estava
fornecendo para mercados mais afastados.

Entretanto, a FrutaSa enfrentou muitos problemas des-
de a sua criagdo, levando ao fechamento da fdbrica em 2016.
Primeiramente, os conflitos internos envolvendo membros do
conselho (em particular entre a associa¢do indigena Wyty-Ca-
té e os agricultores familiares) retardaram o desenvolvimento
da empresa, que teve que mudar sua estrutura de governanga
diversas vezes. Em 2006, uma falha de energia causou a perda
de todo o estoque de 80 toneladas de polpa congelada, impos-
sibilitando o cumprimento de contratos. Esse problema quase
levou a empresa a faléncia, mas a FrutaSa conseguiu se recu-
perar com a ajuda de recursos externos. Poucos anos depois,
a empresa enfrentou sérios problemas de gerenciamento, e o
alto nivel de endividamento levou finalmente ao fechamento
de atividades, em 2016. Desde entdo, as comunidades tradi-
cionais que abasteceram a empresa estdo em situacdo dificil,
pois perderam seu principal mercado. No entanto, consegui-
ram manter as atividades extrativistas gragas aos programas
de compras publicas PNAE e Procaf. Mas esses programas
ndo se concentram na polpa de bacuri, principalmente por este
fruto possuir um preco mais elevado. Por essa razdo, a cadeia
produtiva do bacuri vem sendo impulsionada por empresas
distantes que empregam intermedidrios, gerando pouca renda
para as comunidades locais.
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6. Conclusoes

O fortalecimento de cadeias de producdo baseadas na bio-
diversidade representa uma opgao valiosa para o desenvolvi-
mento sustentdvel do bioma Cerrado. Essas cadeias possuem
grande potencial de desenvolvimento, o que necessita de uma
acdo publica dedicada ao manejo das espécies nativas em dreas
de coleta.

No entanto, as comunidades tradicionais do Cerrado tém
enfrentado vdrios desafios para acessar o crescente mercado de
produtos da sociobiodiversidade de forma organizada, justa e
autdonoma. Boa parte das cadeias produtivas sdo caracterizadas
por um alto grau de informalidade. Geralmente, os processos
de producdo sdo rudimentares e ndo cumprem com 0s requisi-
tos demandados pelos mercados formais.

Muitas cadeias produtivas sdo pouco estruturadas, o que
faz com que os agroextrativistas frequentemente dependam de
intermedidrios ou programas publicos de aquisi¢do para vender
sua producdo. Os atravessadores ocupam um papel importante
ao possibilitar a venda dos produtos no mercado, mas, por ou-
tro lado, controlando a quantidade comprada, definindo os pre-
cos de mercado e, consequentemente, obstruindo a igualdade e
a distribuicdo justa dos lucros. Ainda que os agroextrativistas
realizem grande parte do trabalho de coleta e processamento,
os intermedidrios capturam a maior parte do valor agregado,
pois possuem a infraestrutura que possibilita o acesso aos prin-
cipais clientes.

A dependéncia dos agroextrativistas as politicas de compras
publicas também tem se mostrado bem frégil devido ao desmon-
te nos programas de assisténcia a agricultura familiar que tem
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acontecido nos ultimos anos (MATTEI, 2018; SABOURIN, 2018).
Diversas declaragdes ptiblicas do novo governo de Jair Bolsona-
ro demonstram a vontade politica de estender as atividades do
agronegdcio sobre os territérios das comunidades tradicionais,
uma orientacgdo politica que pode ter consequéncias sociais e am-
bientais desastrosas no Cerrado em um futuro préximo.

Pesquisas futuras sdo demandadas para que se possa en-
tender melhor como lidar com as necessidades bdsicas de aces-
so a mercados dos produtos baseados na biodiversidade do
Cerrado. O estudo de dispositivos de marketing que poderiam
ajudar a identificar melhor o atributo socioambiental do Cerra-
do nos produtos — como, por exemplo, certifica¢des e rétulos — e
a andlise de opgdes de politicas ptblicas que poderiam ajudar
a sustentar as cadeias produtivas — como assisténcia técnica e
politicas de divulgagdo — sdo duas vias potenciais de trabalho
futuro. Como a assisténcia técnica tem se concentrado principal-
mente nas técnicas de processamento, também sugerimos que
as politicas publicas locais e os financiadores privados tenham
como alvo algumas questdes que poderiam ajudar os agroex-
trativistas a se organizarem melhor para acessar os mercados,
como, por exemplo, com relagdo aos requisitos legais (regula-
mentacdo sanitdria, rotulagem, etc.), assim como transporte e
gestdo empresarial para a juventude integrar conceitos bdsicos
de contabilidade e gestao.
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